LES BASES SULLA PALA

ENFIN DISPONIBLES EN VERSIONS GARNIES !




Les pizzas Sulla Pala
c'est quoi?

Ce sont des Pizzas rectangulaires traditionnellement
préparées, enfournées puis consommeées sur de
grandes pelles en bois, appelées palas.

Les bases Sulla Pala sont réalisees a partir d'un
mélange de farine de blé, farine de riz et farine de
soja de premiere qualité qui, apres une longue
fermentation et une premiére cuisson directement
sans ingrédient, permet d’obtenir :

v/ Une pdte particulierement gonflée

/ Une crolte extremement croustillante

v Une mie légere et trés aérée

La « Pizza Sulla Pala » ou « Pizza dlla pala »
est une authentique spécialité romaine créée
par un boulanger il y a plusieurs dizaines
d'années.

Ce format de pizza, présent dans un grand
nombre de points de vente frés populaires, fait
partie intégrante des richesses gastronomiques
de la Lazio que l'on prend grand plaisir
& déguster.



5 délicieuses recettes
de pizzas garnies

‘ Base Sulla Pala, sauce tomate,
N mozzarella, jambon italien,
champignons de Paris, olives noires.

' Légumes : Pour les vegetariens

Base Sulla Pala, sauce tomate, mozzarellq,
poivrons grillés, courgettes grillées,
aubergines griliées.

- . Base sulla Pala, sauce tomate, : - o
4 ' mozzarellq, chévre, bleu. : - . Spianata : lintensité des
saveurs du sud de ['ltalie

: : = Base Sulla Pala, sauce tomate,
| Ma[garlia : A proposer tel quelle mozzarella, spianata calabraise

‘f oudaq compléTer en sortie de four (saucisse délicatement relevée
e provenant du sud de ['ltalie).

Base Sulla Pala, sauce tomate, mozzarella.

Une mise en ceuvre
Simplissimo |
1/ Sortir le produit du congélateur et le metire

au froid positif au moins 2h avant cuisson.

2/ Sortir le produit de son sachet.

3/ Le cuire 10 minutes a 220°C au four ventilé
ou 4 minutes & 300°C au four a pizza.

4/ Découper en 4/6 parts selon vos besoins.

Produ_i’r
avant cuisson

Produit
apres cuisson




Les points forts de la pizza
Sulla Pala garnie

v Prodult authentique Italien doté d'un aspect artisanal frés aftrayant.

v 5 1ecettes spécifiquement étudiées pour satisfaire tous les profils de consommateurs.

v Des ingrédients ltaliens de qualité : Mozzarella 100% Ifalienne, Jambon italien,
Spianata calabraise, huile d'olive extra vierge.

v Trés bonne tenue du produit au réchauffage.

i @ v Une qudlité de pdte Incroyable a la fois moelleuse et croustillante.

v Prix de revient : +/-1,60€ HT la part.

'e v Prodult surgelé DLC 12 mois : zero perte.
L ’

vMise en ceuvre ulfrasimple :
’ (D Laisser décongeler pendant 2h > (2) Déballer > (3) Mettre au four > (4) Découper.
v Cuisson en quelques minutes dans fout type de four (ventilé ou four a pizza).

Un concept complet

Des palds ««reererrriinniiiiiiiiiiiiiiiii e
- Pala de présentation Pala découpe portions 4 parts.
— 40X30cm Pour 4 parts de 20x15cm
Roule‘“‘e ........... PP o Roulette a pizza bois Ref 020PA3040 Dimension 40X31cm. Ref 020DP4
Dimension25X10cm
Ref 020RPB

_ Burette & huile

Bureties :nG;nietti 0.5
Ref 020BUROS
Affiches

Caractéristiques

Produits Taille Poids Colisage Code
Sulla Pala Reine 37x27cm 1040g Carton de 7 pléces 061PRREI
Sulla Pala 3 fromages 37x27cm 870g Carton de 7 pléces 061PRFRO
Sulla Pala Legumes 37x27cm 950g Carton de 7 pléces 061PRLEG
Sulla Pala Spinata 37x27cm 820g Carton de 7 pléces 061PRSPI
Sulla Pala Margarita 37x27cm 760g Carton de 7 piéces 061PRMAR

Echantillons gratuits sur simple demande.

POUR PLUS DINFORMATIONS CONTACTEZ VITE VOTRE CONSEILLER SCAL OU NOTRE SERVICE TELEVENTE AU 01 69 82 85 85 ,,s...,ﬁun
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